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Analyses d’éthanol a METAS

L’éthanol (formule chimique: CoHsOH) est une matiére premiére courante, soumise a

des régulations strictes et utilisée dans des domaines aussi divers que la production

de spiritueux, les cosmétiques, les produits pharmaceutiques ou la chimie. Pour que

Pimportation et la mise sur le marché fonctionnent sans accroc, des analyses précises

et des certifications de qualité sont nécessaires au quotidien — une des taches clé

de METAS.

Peter Rohrer

En arriere-plan, mais fondamentales, les analyses
d’éthanol auxquelles procede I'Institut fédéral de
métrologie METAS s’enchainent chaque jour a
grande vitesse. Avant que la livraison d’alcool distil-
|é ne puisse étre transvasée dans les citernes de
I’entrepdt, il faut déterminer son contenu exact et le
certifier officiellement. Or METAS ne se contente
pas de fournir des analyses aux importateurs tels
qu’Alcosuisse SA! ou Sucre Suisse SA? il prend
indirectement part aux décisions concernant les
chaines de livraison, les tarifs des douanes et les
processus de production industrielle. Il allie ainsi
précision, gestion du temps et savoir-faire métrolo-
gique, apportant une plus-value considérable et
assurant la sreté de I’éthanol.

L’équipe derriere les analyses d’éthanol

Rattachée au domaine technique Essais chimiques
et conseils de la division Chimie et biologie, I'équipe
chargée des analyses se compose de son chef, de
trois laborantines et laborantins chargés des ana-
lyses chimiques, et de deux laborantines qui pré-
parent les tests sensoriels des échantillons d’alcool.
Ces derniéres forment également le personnel qui
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déguste les échantillons pour classifier les étha-
nols (voir paragraphe «Dégustation»). De plus,
deux collaborateurs scientifiques du domaine sou-
tiennent I’équipe chargée des analyses dans I'éta-
blissement des certificats.

Déroulement des analyses d’éthanol

Les analyses d’éthanol pour Alcosuisse SA et Sucre
Suisse SA constituent une prestation qui, d’'une
part, revét une grande importance financiere pour
METAS et, d’autre part, se caractérise par une cer-
taine urgence, puisque les analyses tournent tous
les jours ouvrés, toute 'année — méme entre Noél et
Nouvel-An — selon un processus réglé comme du
papier a musique.

Alcosuisse SA ou Sucre Suisse SA a Aarberg an-
noncent a METAS avant 15 h les échantillons a ana-
lyser le lendemain. Notre laboratoire d’analyse peut
ainsi se préparer a 'ampleur de travail attendue et
a la complexité des analyses mandatées, qui dé-
pendent de la nature et de la quantité des matieres
premiéres importées, notamment par Alcosuisse SA.
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Lors d’une journée normale, sept ou huit mandats
d’analyse nous parviennent de bonne heure par la
poste et contiennent en général plusieurs bouteilles
de 500 ml d’éthanol provenant toutes du méme lot.

La laborantine ou le laborantin en service com-
mence par entrer les échantillons dans le systeme.
En fonction de l'inscription sur la bouteille, elle ou il
précise selon laquelle des 250 spécifications il faut
examiner I'’échantillon, c’est-a-dire quel type d’ana-
lyse effectuer et dans quel ordre procéder. Le client
peut demander de déterminer la teneur en éthanol
de la solution, de détecter d’éventuels dénaturants
ou impuretés ou mandater une dégustation (voir

paragraphe correspondant).

Effectuées dans le courant de la matinée, les ana-
lyses demandées (y c. les dégustations) peuvent
prendre plusieurs heures par échantillon, selon la
complexité et I'étendue des spécifications. Le res-
pect des délais est crucial et requiert une organisa-
tion optimale de plusieurs processus de laboratoire

en parallele.

Tous les résultats des analyses sont ensuite saisis
dans le systéme de gestion des mandats. Enfin, une
collaboratrice ou un collaborateur scientifique en
controle la plausibilité et la justesse avant de don-
ner son feu vert a I'établissement des certificats.

[’ensemble du processus, de la réception des
échantillons a I'envoi aux mandants des certificats
PDF signés électroniquement, doit étre bouclé

avant midi.

Le laborantin en service prépare un échantillon
d’éthanol pour une chromatographie en phase gazeuse.
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Pourquoi cette course contre la montre? N'oublions
pas que les conteneurs d’éthanol en cours de livrai-
son dans les entrepo6ts attendent toujours, scellés
sur les véhicules de transport, d’étre vidés dans les
grandes citernes. Tant qu’il n’a pas été déterminé et
certifié a quelle classe de qualité le produit corres-
pond, celui-la ne peut étre ni accepté ni transvaseé.
La chaine de livraison est donc interrompue le
temps que METAS termine ses analyses.

Dégustation
Alors comme ¢a a METAS, sous le couvert de la
science, on est payé pour boire du schnaps?!

Bien s(r que non. La «dégustation» (que I'on de-
vrait en fait appeler «test sensoriel») consiste
dans le cas des échantillons d’éthanol pur envoyés
par Alcosuisse SA ou Sucre Suisse SA non pas en
une dégustation orale «classique», mais en une
évaluation olfactive du degré de neutralité et donc
de la qualité de chaque échantillon. Pour cela,
I’équipe chargée des analyses peut si besoin faire
appel aux sens aiguisés de quelque quinze colla-
boratrices et collaborateurs de METAS spéciale-
ment formés a la dégustation.

Pour garantir la meilleure objectivité et justesse
scientifique possible, les laborantines anonymisent
les échantillons afin qu'ils puissent étre évalués a
'aveugle. Chaque échantillon doit étre testé par au
moins trois nez — bien qu’ils soient généralement
plus nombreux — pour qu’une moyenne représenta-
tive des niveaux d’é¢manation pergus puisse étre
calculée.

1 Alcosuisse SA a été fondée en 1998 en tant que centre de profit
de la Régie fédérale des alcools, puis privatisée en 2018 et vendue
a lentreprise Thommen-Furler AG, basée & Riiti bei Biiren (BE).
Alcosuisse SA est I'importateur principal d’éthanol en Suisse et
fournit pres de 500 000 hectolitres d’éthanol en plus de cinquante
qualités différentes a I'industrie, au secteur pharmaceutique et
au secteur alimentaire.

2 L'entreprise Sucre Suisse SA, créée en 1997 par la fusion des
sucreries d’Aarberg (BE), fondée en 1899, et de Frauenfeld (TG),
fondée en 1903, transforme sur ses deux sites les betteraves
sucriéres en sucre et autres produits dérivés pour I'industrie
et les consommatrices et consommateurs.



Les échantillons sont ensuite classés dans I'une des
catégories de qualité, «neutre», «trés faible»,
«faible», «faible a évident» ou «évident», en fonc-
tion de lintensité d’une éventuelle odeur indési-
rable. Les testeuses et testeurs ont a disposition des
références d’odeurs étalonnées pour «étalonner» a
leur tour leur odorat et comparer les échantillons.

La catégorie «neutre» correspond a l'absence
d’odeur indésirable et donc a la meilleure qualité
d’éthanol, tandis que la catégorie «évident» im-
plique une odeur indésirable flagrante et corres-
pond donc a la qualité la moins bonne.

La dégustation ne se fait que par I'odorat:
les échantillons sont comparés a des références
étalonnées et classés selon leur qualité.

Production d’éthanol suisse par Alcosuisse SA

Depuis I'été 2022, la sucrerie d’Aarberg (BE) produit
de I’éthanol suisse de premiere qualité pour I'indus-
trie des spiritueux. Alcosuisse SA a construit une
distillerie a Aarberg en collaboration avec Sucre
Suisse SA pour produire de I’éthanol a partir de la
mélasse, un sous-produit de la fabrication du sucre.

Les cing colonnes de distillation = un nombre
supérieur a la norme pour une telle installation -
permettent d’obtenir cet alcool d’excellente qualité.

Comme l’illustre le schéma du processus de pro-
duction, l'eau, l'acide sulfurique et la levure sont
ajoutés a la mélasse, formant ainsi le modt, qui fer-
mente dans de grandes citernes. Selon le type de
levure ajouté, le molt contient environ 15% en vo-
lume d’alcool. Apres distillation, on obtient, outre le
méthanol et les huiles de fusel, un éthanol a 96 % en
volume d’alcool. Les résidus de distillation, conden-
sat, eaux usées et eaux noires, sont éliminés.
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L’éthanol suisse, nommé CH1, fait I'objet d’une pro-
duction saisonniere, puisque la sucrerie d’Aarberg
ne peut lancer celle-la qu’aprés la récolte annuelle
de la betterave sucriere et la production du sucre,
sans laquelle elle n'aurait pas de mélasse. La mé-
lasse est donc collectée tout au long du processus
de production du sucre et stockée jusqu’a sa trans-
formation en moGt au printemps.

Le schéma ci-contre illustre le processus de pro-
duction de I'’éthanol suisse sur le site d’Aarberg.

Les colonnes de distillation de la sucrerie d’Aarberg
(BE) servant & produire I’éthanol suisse.

Avant que la mélasse ne soit utilisée pour produire
de I'éthanol, elle était éliminée en tant que déchet de
la production du sucre. Alcosuisse SA et Sucre
Suisse SA ont donc ouvert les portes d’'un marché
prometteur, qui génere en outre une plus-value en
matiere de durabilité grace a I'exploitation d’une
nouvelle matiére premiére.

Liens

METAS, domaine Essais chimiques et conseils:
www.metas.ch/essais-chimiques-conseils
Alcosuisse SA: www.alcosuisse.ch

Ethanol suisse: www.schweizer-ethanol.ch
Sucre Suisse SA: www.zucker.ch

Thommen-Furler AG: www.thommen-furler.ch/fr
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L’importation d’alcool en Suisse

L’alcool — un sujet certes débattu — engendre des droits de douane et des impots, une manne a laquelle
I’Etat n’est pas prét & renoncer. C’est pourquoi il est essentiel qu’un institut certifié comme METAS classifie
I’éthanol importé.

Alcosuisse SA importe différentes qualités d’éthanol, livré dans des conteneurs scellés par le fabricant dans
entrep6t des exploitations de Delémont (JU) et de Schachen (LU). Depuis la forte hausse du besoin en alcool
a des fins de désinfection pendant la pandémie de COVID-19 a partir de 2020, la quantité d’alcool pur néces-
saire dans notre pays a tres fortement augmenté.

Les conteneurs ne peuvent pas étre déversés directement dans les citernes de I'entrepdt, car la livraison peut
contenir différentes qualités d’éthanol. L’éthanol doit donc d’abord étre analysé et certifié par METAS, non
seulement en prévision de I'utilisation qui en sera faite (dans les boissons, les denrées alimentaires, les indus-
tries chimique, pharmaceutique, du parfum, etc.), mais aussi pour déterminer le tarif des douanes et les taxes
a appliquer. Selon le cas, ces caractéristiques comportent donc un enjeu financier important, dont METAS
fournit, par le biais de ses analyses et de ses certifications, les paramétres déterminants.

Institut fédéral de métrologie METAS g M E I AS

Lindenweg 50, 3003 Berne-Wabern, Suisse P
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